
CONTACT : Tél. : 33 (0)4 66 83 42 83

Dégustation : du lundi au vendredi  
9h00 - 12h00 / 13h30 - 18h30 
Le samedi : 9h30 - 12h30 / 14h00 - 18h30
115, rue des Vins - 30350 Savignargues 
contact@domainegrandchemin.fr

 Accords mets/vin
Cette cuvée s’accordera parfaitement avec un ceviche de poisson,  
une salades estivales aux agrumes ou un fromages frais.

Indication : boisson désalcoolisée à base de vin 
Degré alcoolique : 0,0 % vol  
Température de service : 6°/8°C

  Viticulture
Terroir/climat : sols argilo-calcaires et limono-sableux.  
Climat méditerranéen tempéré avec influence nocturne fraîche 
favorisant la fraîcheur aromatique. 
Encépagement : Floréal, Sauvignon
Âge des vignes : 12 ans
Rendement : 50 hectolitres par hectare

 Vinification
Vin élaboré à partir d’une base fermentée puis désalcoolisée à basse 
température afin de préserver les arômes primaires. Travail sur lies fines 
pour apporter du volume et compenser l’absence d’alcool.
Garde : à boire dans les 2 ans

Blanc sans alcool

Arômes
Cette cuvée révèlera des  
arômes de citron jaune, de  
pamplemousse, un zeste de lime  
et une légère touche florale.

Sec Moelleux

Léger Puissant

Souple Structuré

Typicité


