Mousseux sans alcool
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¥ Viticulture

Terroir/climat : sols sablo-argileux. Climat chaud avec influence
maritime apportant fraicheur et équilibre.
Encépagement : Floréal, Sauvignon
Age des vignes : 12 ans

Rendement : 50 hectolitres par hectare
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Vinification

Elaboration d'un vin de base vinifié classiquement, puis désalcoolisé.
Gazéification controlée pour obtenir une mousse fine et persistante.
Garde : a consommer dans les 2 ans
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Typicité
Léger Puissant
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Souple Structuré Aromes
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\ . o] Palette vive et rafraichissante :
eC oelleux A H
— f:les arémes de citron vert et
jaune, de pomme verte et des
notes légerement briochées.
Accords mets/vin
Cette cuvée s'accordera parfaitement pendant I'apéritif avec des fruits
de mer ou un dessert légers au citron.
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BULLES o ALCOO!
; . Indication : boisson effervescente désalcoolisée
' Degré alcoolique : 0,0 % vol
Température de service : 5°/7°C

CONTACT : Tél. : 33 (0)4 66 83 42 83

DOMAINE
Dégustation : du lundi au vendredi
GRAND-CHEMIN  5400- 12h00/ 13030 - 18h30

Le samedi : 9h30 - 12h30 / 14h00 - 18h30
VIGNERORS @ P FEREEN TS 115, rue des Vins - 30350 Savignargues

contact@domainegrandchemin.fr




