
CONTACT : Tél. : 33 (0)4 66 83 42 83

Dégustation : du lundi au vendredi  
9h00 - 12h00 / 13h30 - 18h30 
Le samedi : 9h30 - 12h30 / 14h00 - 18h30
115, rue des Vins - 30350 Savignargues 
contact@domainegrandchemin.fr

 Accords mets/vin
Cette cuvée s’accordera parfaitement avec une cuisine  
méditerranéenne des grillades légères et une salade composée.

Indication : boisson désalcoolisée à base de vin rosé 
Degré alcoolique : 0,0 % vol  
Température de service : 8°/10°C

  Viticulture
Terroir/climat : sols sablo-argileux. Climat chaud avec influence 
maritime apportant fraîcheur et équilibre. 
Encépagement : Grenache, Cinsault
Âge des vignes : 8 à 15 ans
Rendement : 55 hectolitres par hectare

 Vinification
Rosé obtenu par pressurage direct, vinifié à basse température pour 
préserver les arômes. Désalcoolisation douce permettant de conserver 
le fruit et la légèreté.
Garde : à boire jeune, dans les 2 ans

Rosé sans alcool

Arômes
Cette cuvée révèlera  
des arômes de fraise fraîche, 
de framboise, de groseille et 
une légère note florale 

Sec Moelleux

Léger Puissant

Souple Structuré

Typicité


